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K L A S S I S K E  M A K I R U L L E R  
( U R A M A K I  8  B I T E R )

YASAI MAKI (Gl, M, S, Sf) 165,-
sesamfrø, friterte grønnsaker, 
philadelphia ost og teriyakisaus 

SAKE IKURA (E, F, S) 175,-
laks, avokado, japanskmajones, 
vårløk og ørretrogn 

TEMPURA (Gl, Sd, Sf) 180,-
sesamfrø, fritert scampi, 
avokado og chilimajones

laks, avokado, tobiko og japansk-
majones 

SAKE CALIFORNIA (E, F, S, gl) 175,- 

SPICY SAPPORO (Bd, E, Sf) 195,-
kamskjell, chilimajones, vårløk, 
sesamfrø

sesamfrø, tunfisk, agurk, chilimajones, 
teriyakisaus, vårløk og tobiko 

TEKKA (E, F, Sf, S) 185,-

PHILADELPHIA (F, M, Sd) 180,-
philadelphia ost, avokado, 
agurk, laks 

FRITERT VEGETAR (Gl, S) 185,-
avokado, agurk, kimchikål og 
teriyakisaus

KAMSKJELL FRITERT (Bd, E, F, Gl, S) 195,-
kamskjell, laks, avokado, japansk
majones, tobiko

FRITERT (E, F, Gl, S, Sp) 195,-
laks, kingfish, avokado, chilimajones og
teriyakisaus 

F R I T E R T E  F U T O M A K I - R U L L E R  ( 6  B I T E R )

TRØFFEL TEMPURA (SD, GL, F, m, sf) 215,-
avokado, fritert scampi, sesamfrø,
flambert laks, trøffelmajones, vårløk og
ørretrogn

Crispy Kamskjell (bd, f, gl, e, s, m) 225,-
tempura kamskjell, philadelphia ost,
avocado, toban djan-majones, flambert
laks, wonton crunch, jalapenosaus

Kimchi Tuna (f, gl, m, sf) 215,-
tempura grønnsaker, philadelphia ost,
kimchi tunatartar, sesamfrødressing,
kimchi sesam

Trøffel Yuzu Tuna (m, f, s) 225,-
philadelphia ost, avokado, agurk, tunfisk,
trøffel–yuzu saus, sprø potetgull

Flambert Spicy Laks Tartar (f, sd, gl) 215,-
sesamfrø, fritert scampi, avokado,
flambert spicy laksetartar, teriyakisaus,
tobiko

Softshell Crab California (sd, m, e, gl) 245,-
philadelphia ost, fritert softshell crab,
wasabi majones, guacamole, tobiko

S P E S I A L I T E T E R  M A K I R U L L E R   
( U R A M A K I  8  B I T E R )



SUSHI MAKI KOMBO 1105,- 
8 biter nigiri, 16 biter uramaki, 
12 biter futomaki og 4 stk tempura
scampi, til sammen 40 biter

MAKI MORIAWASE 1045,-
et generøst utvalg av makiruller 
til sammen 48 biter

stor MAKI MORIAWASE 1305,-
et generøst utvalg av makiruller
til sammen 60 biter

F O R S K J E L L I G E  S U S H I K O M B I N A S J O N E R

Gi beskjed til servitøren om
 eventuelle allergier

S I N G E L  S U S H I K O M B I N A S J O N E R

Maki kombo 445,-
16 biter uramaki og 6 biter futomaki 
til sammen 22 biter

Sashimi moriawase 425,-
25 skiver sashimi av fisk og skalldyr
serveres med sashimisaus og ris

sushi maki moriawase 415,-
4 biter nigiri, 8 biter uramaki og 6 biter
futomaki til sammen 18 biter

Vegetar moriawase 395,-
4 biter nigiri, 8 biter uramaki, 
6 biter futomaki til sammen 18 biter

S A S H I M I  S P E S I A L  ( 6  S K I V E R )N I G I R I  S P E S I A L  ( 4  B I T E R )

MANGO Appelsin LAKS (F) – 189,-
mango-appelsin saus og 
jackfruit crunch

Tunfisk Rødløkmarmelade (F, GL) – 199,-
rødløkmarmelade og teriyakisaus

KINGFISH TRØFFEL (F, GL, e) – 199,-
trøffelmajones og sprø potetgull

flambert laks (F, s, sf ) – 189,-
teriyakisaus og kimchi sesamfrø

PASJONSFRUKT LAKS (F) – 199,-
pasjonsfruktsaus og jackfruit crunch

kimchi tunfisk (F, gl) – 205,-
hjemmelaget kimchikål og kimchisaus

TRØFFEL-PONZU KINGFISH (F, e, GL) – 205,-
trøffel-yuzu saus, sprø potetgull

wasabi-kamskjell (sd, s, GL) – 205,-
jalapeno-saus, wasabipeas crunch

FOR KLASSISK SASHIMI OG NIGIRI, SPØR SERVITØREN



Pasjonsfrukt CEVICHE (F, bd, s) 245,-
tunfisk, laks, mango, rød løk, agurk,
ingefær, chili, guacamole og
pasjonsfruktsaus

øSTERs (Bd, S) 230,-
4 stk med sursøt ponzusaus og ørretrogn

EDAMAME (s) 125,-
med salt og wasabisaus

småretter

Ebi Tōbanjan (gl, sd, s) 195,-
sprø tempurabiter av scampi, husets
tōbanjan-majones, syltet knutekål og
kimchi sesam

KIMCHI (f, s, gl) 90,- 
husets fermenterte kimchikål

peking and (sf)   395,-
saftig halv and serveres på en varm
plate med søt chiliplommesaus, fersk
ingefær, koriander, wokede grønnsaker
og jasminris  

BAO BUNS med and *2stk* (gl, sf, s) 230,-
revet and, teriyakisaus, gulrot, fermentert
kimchikål, Kinesiske agurker og syltet rødløk 

BAO BUNS med sprø kylling *2stk*  (gl, sf, s) 215,-
sprøstekt kyllingfilet, søt chilisaus,
fermentert kimchikål, Kinesiske agurker
og syltet rødløk

And shoyu RAMEN (s, sf, e, gl) 265,-
kylling og okse kraft, med fritert and,
soyamarinert egg, eggnudler, koriander,
ingefær, hvitløk, nori, mais, syltet rødløk og 
hjemmelaget kimchikål

kylling shoyu RAMEN (sf, s, e, gl) 255,-
kylling og okse kraft, med kylling,
soyamarinert egg, eggnudler, koriander,
ingefær, hvitløk, nori, syltet rødløk, mais og
hjemmelaget kimchikål

Takoyaki *6 stk* (gl, bd, f, m, e, s) 205,-
sprø japanske «pannekakekuler» med myk,
kremet midte fylt med blekksprut, kål og
ingefær, toppet med japansk majones,
hjemmelaget teriyakisaus og katsuobushi

street food

sprø Gyoza (gl, sd) 195,-
kylling, scampi, ingefær, chili, fersk
koriander, vårløk og sesamdressing

Angus gyoza (gl) 205,-
Angus, fermentert kimchikål, ingefær, 
lime, koriander, vårløk og trøffel–yuzu saus

vilt Gyoza (gl, sd) 205,-
hjort, elg, skogssopp, ingefær, chili, fersk
koriander, vårløk og gyoza saus

dumplings



H O V E D R E T T E RH O V E D R E T T E R

Kimchi Yuzu Chicken (Gl, e, s, f) 385,-Kimchi Yuzu Chicken (Gl, e, s, f) 385,-
bakt, sous vide kyllingfilet i kimchi yuzu-marinade, marinert mais, 
miso-søtpotetpuré, grønnsaker og søt chili–plomme–sitronsaus

Grillet Elg (s, gl ) 415,-Grillet Elg (s, gl ) 415,-
sous vide ytrefilet i yakiniku-marinade med syltet shiitake, selleripuré, 
grønnsaker og yuzu–trøffelsaus

Kantarellfylt Torskerull (f, s, gl) 395,-Kantarellfylt Torskerull (f, s, gl) 395,-
wokket bønner & bambus, miso-søtpotetpuré, kokos–umami saus og tobiko

Asian Pork ribs (gl, m) 385,-Asian Pork ribs (gl, m) 385,-
spareribs stekt i krydret teriyakisaus med grillet mais i smørsaus

kremet blåbærostekake (m, e, gl) 149,-kremet blåbærostekake (m, e, gl) 149,-
servert med hjemmelaget kokosnøttiskrem og sjokoladecrunchservert med hjemmelaget kokosnøttiskrem og sjokoladecrunch

Delingsdessert -165,-(per person) - Minimum 2 personerDelingsdessert -165,-(per person) - Minimum 2 personer
en kreativ kombinasjon av ulike desserter med en spesiell presentasjon 
fra våre kokker. Serveres på et fellesfat.

D E S S E R TD E S S E R T

Husets iskrem og sorbet (M, E, S) 135,-Husets iskrem og sorbet (M, E, S) 135,-
tre kuler hjemmelaget iskrem og sorbet, utvalg etter kokkens inspirasjon
(Gi beskjed til servitøren om eventuelle allergier)
tre kuler hjemmelaget iskrem og sorbet, utvalg etter kokkens inspirasjon
(Gi beskjed til servitøren om eventuelle allergier)

Matcha-hvitsjokoladefondant (M, e, gl) 159,-Matcha-hvitsjokoladefondant (M, e, gl) 159,-
med subtil smak av japansk grønn te, servert med yuzuiskremmed subtil smak av japansk grønn te, servert med yuzuiskrem

Snøsakura (m, e, gl) 149,-Snøsakura (m, e, gl) 149,-
kirsebærkompott, sjokoladecrunch, kokosespuma og yuzuiskremkirsebærkompott, sjokoladecrunch, kokosespuma og yuzuiskrem

E K S T R A  T I L B E H Ø R :  J A S M I N R I S  6 5 , -  W O K  G R Ø N N S A K E R  6 5 , -  G R I L L E T  M A I S  7 5 , -

vegetar samosa (gl, m) 385,-vegetar samosa (gl, m) 385,-
samosa fylt med poteter, løk, gulrøtter, erter og kari, servert med selleripuré,
grønnsaker og sesamfrødressing



ALLERgener

(Bd)bløtdyr, (E)egg, (F)fisk, (Gl)gluten/hvetemel, (Lp)lupine, 
(M)melk/laktose, (Nt)nøtter/valnøtter, (Pn)peanøtter, (Sd)skalldyr,
(S)soya, (Sf)sesamfrø, (Sl)selleri, (Sp)sennep (Sr)sulfitter. 
NOTE: Alle sushirettene våre er servert med wasabi og ingefær  

sashimi saus 35,-

sriracha 30,-

mango-jalapeño saus 30,-

chilimajones 35,-

teriyakisaus 35,-

sweet chilli saus 35,-

wakame 50,-

ingefær 35,-

wasabi 25,-

ørretrogn 70,-

sushiris 55,-

trøffelmajones 35,-

E X T R A S


